
All prices are in VND, including VAT & service charge. 
Tất cả giá niêm yết tính bằng đồng, đã bao gồm thuế VAT và phí phục vụ

STARTERS – MÓN KHAI V Ị

Marinated Mediterranean Olives 

Qu ả Ô liu Địa trung hải
160.000

Feta al Forno (dairy, tree nut, wheat) 
Crispy bread, roasted grapes, mountain honey & almond crunch 

Phô mai feta nướng (sữa, hạt, bột mì)
Bánh mì nướng giòn, nho, mật ong rừng & hạnh nhân

210.000

Shrimp & Pork Gyoza (shellfish, soy, wheat, garlic, sesame)
Roasted chili satay, sesame & pork crackling

Bánh xếp gyoza tôm th ịt (hải sản có vỏ, đậu nành, lúa mì, tỏi, vừng) 
Sốt sa tế, hạt vừng & da heo chiên giòn

220.000

Fried Calamari (wheat, garlic, seafood) 
Piment d’Espelette, Tabasco, garlic aioli & lemon 

Mực chiên giòn (bột mì, tỏi, hải sản) 
Ớt bột, sốt tabasco, sốt tỏi mayo & chanh

230.000

Home - smoked Trout & Hash brown (dairy)
Mascarpone crème & Baerii caviar 

Khoai tây bào chiên & cá hồi Sapa xông khói (sữa) 
Sốt kem phô mai & trứng cá tầm Baerii

340.000

Jamon Iberico de Bellota 24 months – 50g (wheat, sesame) 
Grissinni sticks & Mediterranean olives

Th ịt mu ối Iberico de bellota 24 tháng – 50g (bột mì, vừng) 
Bánh mì que & quả Ô liu Địa trung hải

350.000
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All prices are in VND, including VAT & service charge. 
Tất cả giá niêm yết tính bằng đồng, đã bao gồm thuế VAT và phí phục vụ

MAINCOURSES – MÓN CHÍNH

Char - grilled Cauliflower (dairy)
24-months Comté cream, hazelnut & brown butter

Súp lơ trắng nướng than (sữa)
Phô mai Comté 24 tháng, hạt phỉ & bơ nâu

370.000

Pumpkin Risotto (dairy, garlic, alcohol) 
Aborio rice, local pumpkin in different textures & parmasan reggiano

Cơm Ý Risotto bí đ ỏ (sữa, tỏi, rượu)
Gạo Arborio, bí đỏ, phô mai Parmasan Reggiano

450.000

Pork belly & Kombucha BBQ 
12-hours slow-cooked pork belly, kombucha BBQ glaze, pork jus, 
apple & onion compote, carrot & mustard seed

Ba ch ỉ lợn & kombucha BBQ 
Ba chỉ lợn nấu chậm 12 giờ, sốt BBQ kombucha, mứt táo & hành tây, 
cà rốt & mù tạt

650.000

Sa Pa Trout en Croûte (dairy, wheat, alcohol) 
Pommes anna, Dalat asparagus, bok choy, lemon beurre blanc & ikura

Cá hồi Sapa nướng (sữa, bột mì, rượu)
Bánh khoai thái lát, măng tây Đà Lạt, cải xanh, sốt bơ chanh & trứng cá
hồi

750.000

Dry - aged Duck Breast from Long An (wheat, garlic, alcohol) 
French morels, duck confit, glazed beetroot & truffle sauce 

Ức v ịt Long An ủ khô nướng (bột mì, tỏi, rượu)
Nấm bụng dê morel Pháp, vịt confit, củ dền & sốt nấm truffle  

850.000
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MAINCOURSES – MÓN CHÍNH

Tajima Wagyu Flank Steak MS 5 (alcohol, dairy, garlic) 
300g Australian Wagyu, 400-day grain-fed, Madagascar pepper sauce, 
salad & pommes allumettes

Thăn bụng bò Tajima Wagyu Úc MS 5 (rượu, sữa, tỏi)
300g bò Wagyu Úc 400 ngày nuôi ngũ cốc, dùng kèm sốt tiêu Madagascar, 
salad & khoai tây chiên giòn

1.200.000

Tajijma Wagyu Striploin MS 5 (alcohol, dairy, garlic) 
300g Australian Wagyu, 400-day grain-fed, red wine sauce & salad

Thăn ngo ại bò Tajima Wagyu MS 5 (rượu, sữa, tỏi) 
300g Bò Wagyu Úc 400 ngày nuôi ngũ cốc, dùng kèm sốt vang đỏ & salad

1.600.000

Tajima Wagyu Ribeye MS 5 (alcohol, dairy, garlic) 
300g Australian Wagyu, 400-day grain-fed, red wine sauce & salad

Thăn lưng bò Tajima Wagyu MS 5 (rượu, sữa, tỏi) 
300g bò Wagyu Úc, 400 ngày nuôi ngũ cốc, dùng kèm sốt vang đỏ & salad

1.600.000

Black Angus T - Bone MS 4+ (alcohol, dairy, garlic)
600g Australian Black Angus, 150-day grain-fed, Madagascar pepper sauce, 
salad & pommes allumettes

Sườn T - Bone Bò Đen Angus MS 4+ (rượu, sữa, tỏi) 
600g bò Đen Angus Úc, 150 ngày nuôi ngũ cốc, dùng kèm sốt tiêu Madagascar, 
salad & khoai tây chiên giòn

1.700.000
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SPECIAL STEAK 

TAJIMA WAGYU TOMAHAWK STEAK MB 6 (alcohol, dairy, garlic)

1200 Prime cut  | Ideal for 2 - 4 guests  | Advance Reservation of 3 hours required.
Australian Tajima Wagyu, 400-day grain-fed, accompanied by pepper sauce 
and red wine sauce, salad & truffle-infused pommes purée

Sườn Tomahawk Bò Wagyu Tajima MB 6 (rượu, sữa, tỏi) 
1200g C ắt thượng hạng | Phục vụ 2- 4 khách | C ần đặt trước ít nh ất 3 tiếng
Bò Wagyu Tajima Úc, 400 ngày nuôi ngũ cốc, dùng kèm sốt tiêu và sốt vang 
đỏ, salad và khoai tây nghiền cùng nấm truffle

3.800.000



All prices are in VND, including VAT & service charge. 
Tất cả giá niêm yết tính bằng đồng, đã bao gồm thuế VAT và phí phục vụ

SIDE DISHES – MÓN ĂN KÈM

Thick hand - cut french fries & garlic aioli
Khoai tây chiên c ắt dày & sốt Mayo tỏi nướng 100.000

Sweet potato fries & garlic aioli
Khoai lang chiên & sốt Mayo tỏi nướng 100.000

Pommes Purée (dairy) – add truffle + 40
Khoai tây nghi ền (sữa) – thêm nấm truffle + 40 100.000

Garden green salad 
Salad các lo ại rau tươi theo mùa 100.000

Greek salad 
Salad kiểu Hy L ạp 120.000

RESTAURANT 360 °

DESSERTS – MÓN TRÁNG MI ỆNG

Ice - cream: Coconut | Chocolate | Vanilla | Passionfruit 
Kem: Dừa | Sô cô la | Vani | Chanh leo

Fruit Plate: seasonal fruits from Sapa market
Hoa qu ả : hoa quả tươi theo mùa từ chợ Sapa 140.000

White Chocolate Crème Brulée : with passionfruit ice-cream & passionfruit pearls
Crème Brulée Kem cháy vị sô cô la trắng : dùng kèm kem và trân châu chanh leo 180.000

Hazelnut gelato: Piemonte hazelnut, Valrhona chocolate pearls & hot espresso
Kem Gelato hạt ph ỉ: hạt phỉ vùng Piemonte, hạt sô cô la Valrhnoa & espresso nóng 180.000

70.000
per scoop
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